
 

 

un patrimoine culturel & naturel à partager 

Brochure groupes  



 

 

Située à 6 km au nord-ouest de  

Grenoble, Sassenage couvre quelque 

1331 hectares, des contreforts du massif 

du Vercors jusqu’en plaine, où elle est 

bordée par l’Isère. A l’image du Vercors 

et de son parc naturel régional dont elle 

fait partie, Sassenage se décline en  

camaïeux de vert et de bleu dans un  

environnement naturel des plus  

préservés. Entre tradition et modernité,  

Sassenage a su conjuguer la richesse de 

son passé prestigieux et de son  

patrimoine exceptionnel que nous vous 

invitons à découvrir à travers les  

diverses offres de notre brochure pour 

les groupes de 15 à 60 personnes.  

 

Des offres originales et variées,  
un accueil personnalisé et une équipe à votre service 

pour vous garantir une  
excellente journée de découverte et de détente. 

Pour vos réservations, veuillez contacter l’Office de tourisme au 04 76 53 17 17.  

Toute l’équipe de l’Office du tourisme,  
des grottes « Les Cuves » et du Château de Sassenage 

sera heureuse de vous accueillir  
au cours de cette saison et vous remercie de votre 

confiance et de votre fidélité. 



 

 

L’Office de tourisme de  

Sassenage propose une  

visite guidée du Bourg ancien 

de Sassenage. Au détour de 

ses rues et autres places, le 

Bourg recèle de nombreuses 

curiosités architecturales qui 

invitent à une découverte  

patrimoniale à travers les  

siècles. Autant de témoins de 

l’atmosphère d’antan qui  

baigne le Bourg, du temps où 

les belles tables faisaient sa 

renommée. 
 

Le Bourg ancien 

Les Cuves de Sassenage 

Les grottes « Les Cuves » de Sassenage se visitent 

toute l’année avec une température constante de 12 

degrés. La visite guidée met en lumière les  

particularités géologiques, 

mais également la légende de 

la Fée Mélusine liée à la grotte 

et à la famille de  

Sassenage. Des animations 

thématiques, Halloween, Noël,  

mais également des balades 

spéléologiques et un parcours  

Accrogrotte® qui permettent  

d’explorer le cœur de la Terre 

comme vous ne l’avez jamais 

vu ! 

Le Château de Sassenage et ses jardins historiques 

Le Château de Sassenage 
Joyau du patrimoine régional, le 

Château de Sassenage est connu 

par les qualités de son architecture, 

de son passé et des nombreuses  

collections qu’il renferme. De  

salons en chambres d’apparat, 

d’appartements privés aux pièces 

domestiques, découvrez par la  

magie des décors et du mobilier, 

une journée des habitants du  

Château de Sassenage au Grand 

Siècle et au Siècle des Lumières. 
 

Les jardins historiques 
Evocation des grands moments de 

l’histoire des jardins au travers 

d’une promenade sous la fraîcheur 

des grands arbres centenaires et 

autour de l’une des rares prairies 

encore préservées depuis plusieurs 

siècles. Vous partirez à la  

découverte d’un paysage grandiose 

ouvrant de magnifiques  

perspectives sur les montagnes 

avoisinantes. 

 



 

 

Le Bourg ancien, Le Bourg ancien, Le Bourg ancien, Le Bourg ancien,     

10h45  Arrivée à Sassenage 

 

11h   Visite guidée du Bourg ancien pour découvrir 

  le patrimoine de Sassenage, ses rues, ses places 

  et ses curiosités architecturales 

 

12h   Déjeuner au Château, servi dans un salon  

  historique aménagé pour la circonstance 

 

14h  Départ du Château de Sassenage 

Au détour de ses rues et autres places,  
le Bourg recèle de nombreuses curiosités architecturales 
qui invitent à une découverte patrimoniale à travers les 

siècles. Autant de témoins de  
l’atmosphère d’antan qui baigne le Bourg… 

VISITE GOURMANDE / EN 1/2 JOURNÉE 

Pour des groupes de 15 à 60 pers. soit 1 guide pour 30 pers. L’offre peut être ajustée selon la demande et les menus  

selon la saison. Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions particulières de vente.   
Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans           

Menu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du Château    
(Suggestion) 

Rillette de truite du Vercors et son macaron « finger »  

à la tartiflette 

~~~ 

Effiloché de queue de bœuf  

et poisson blanc, sauce au sucs de viande à la fève de cacao,  

tomate au thym 

~~~ 

Chevernay aux fruits rouges 

Crème de pistache 

~~~ 

Café et vin compris 
Option fromage régional   3,50 € ttc 



 

 

VISITE GOURMANDE /  EN 1/2 JOURNÉE 

Les Cuves de SassenageLes Cuves de SassenageLes Cuves de SassenageLes Cuves de Sassenage    
Au-delà d’être la 4e merveille du Dauphiné,  

les grottes « Les Cuves » constituent un formidable outil  
pédagogique, tant en leur sein que par leur accès. Découverte 
de la faune et de la flore, exploration d’un milieu mystérieux 

qui suscite l’imaginaire de chacun… 

9H45  Arrivée à Sassenage 
 
10h  Montée aux Cuves, au milieu d’une faune et d’une  

  flore préservées près des eaux limpides du Furon. 

 

10h30  Visite guidée des Cuves de Sassenage 

 

12h   Déjeuner au Château, servi dans un salon historique 

  aménagé pour la circonstance 

 

14h  Départ du Château de Sassenage 

Menu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du Château    
(Suggestion) 

Rillette de truite du Vercors et son macaron « finger »  

à la tartiflette 

~~~ 

Effiloché de queue de bœuf  

et poisson blanc, sauce au sucs de viande à la fève de 

cacao,  

tomate au thym 

~~~ 

Chevernay aux fruits rouges 

Crème de pistache 

~~~ 

Café et vin compris 
Option fromage régional   3,50 € ttc 

Pour des groupes de 15 à 60 pers. soit 1 guide pour 30 pers. L’offre peut être ajustée selon la demande et les menus  

selon la saison. Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions particulières de vente.  
Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans           



 

 

Le Château de SassenageLe Château de SassenageLe Château de SassenageLe Château de Sassenage    

10h45  Arrivée au Château de Sassenage 

 
11h  Accueil dans la cour d’honneur, présentation 

  architecturale du Château 

  Visite guidée du Château de Sassenage 

 

12h   Déjeuner au Château, servi dans un salon  

  historique aménagé pour la circonstance 

 

14h  Départ du Château de Sassenage 

VISITE GOURMANDE / EN 1/2 JOURNÉE 

De salons en chambres d’apparat, d’appartements privés  
aux pièces domestiques, découvrez par la magie  

des décors et du mobilier,  
une journée des habitants du Château de Sassenage  

au Grand Siècle et au Siècle des Lumières. 

Menu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du Château    
(Suggestion) 

Rillette de truite du Vercors et son macaron « finger »  

à la tartiflette 

~~~ 

Effiloché de queue de bœuf  

et poisson blanc, sauce au sucs de viande à la fève de cacao,  

tomate au thym 

~~~ 

Chevernay aux fruits rouges 

Crème de pistache 

~~~ 

Café et vin compris 
Option fromage régional   3,50 € ttc 

Pour des groupes de 15 à 60 pers. soit 1 guide pour 30 pers. L’offre peut être ajustée selon la demande et les menus  

selon la saison. Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions particulières de vente.  
Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans           



 

 

Une histoire de vieilles pierresUne histoire de vieilles pierresUne histoire de vieilles pierresUne histoire de vieilles pierres    

IL ETAIT UNE FOIS… / EN 1/2 JOURNÉE 

Une matinée à la découverte du Bourg ancien  
de Sassenage  

et de son remarquable Château du XVIIe siècle. 

Menu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du Château    
(Suggestion) 

 

Mousseline de saumon au coulis de crustacés 

~~~ 

Blanquette de volaille aux citrons confits, risotto moelleux  

aux fines herbes 

~~~ 

Pavé cappucino marmelade d’orange 

~~~ 

Café et vin compris 

 
Option fromage régional 3,50 € ttc 

9h45  Arrivée à Sassenage 

 

10h   Visite guidée du Bourg ancien pour découvrir le 

  patrimoine de Sassenage, ses rues, ses places et 

  ses curiosités architecturales 

 

11h  Visite guidée du Château de Sassenage 

 

12h   Déjeuner au Château, servi dans un salon  

  historique aménagé pour la circonstance 

 

14h  Départ du Château de Sassenage 

Pour des groupes de 15 à 60 pers. soit 1 guide pour 30 pers. L’offre peut être ajustée selon la demande et les menus  

selon la saison. Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions particulières de vente.  
Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans           



 

 

Les fastes du Grand siècleLes fastes du Grand siècleLes fastes du Grand siècleLes fastes du Grand siècle    
Grandeur, somptuosité, magnificence…  

Un certain art de vivre des  
17e et 18e siècles.  

A découvrir au cours de cette demi-journée. 

IL ETAIT UNE FOIS… / EN 1/2 JOURNÉE 

9h45   Arrivée au Château de Sassenage. Accueil dans la  

  cour d’honneur, présentation architecturale  

  du Château 

 

10h  Visite guidée du Château de Sassenage 

 

11h  Visite guidée des jardins historiques du Château  

 

12h   Déjeuner au Château, servi dans un salon historique 

  aménagé pour la circonstance 

 

14h  Départ du Château de Sassenage 

Menu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du Château    
(Suggestion) 

 

Mousseline de saumon au coulis de crustacés 

~~~ 

Blanquette de volaille aux citrons confits, risotto moelleux  

aux fines herbes 

~~~ 

Pavé cappucino marmelade d’orange 

~~~ 

Café et vin compris 

 
Option fromage régional 3,50 € ttc 

 

Pour des groupes de 15 à 60 pers. soit 1 guide pour 30 pers. L’offre peut être ajustée selon la demande et les menus  

selon la saison. Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions particulières de vente.  
Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans           



 

 

MélusineMélusineMélusineMélusine    
La fée Mélusine veille sur Sassenage  

depuis la nuit des temps. Cette journée vous convie  
à la découverte de sa légende depuis son antre de pierre 

jusqu’au Château de Sassenage,  
où vécurent ses descendants. 

IL ETAIT UNE FOIS… / EN JOURNÉE 

9H45  Arrivée à Sassenage 
 
10h  Montée aux Cuves, en milieu naturel préservé, 

  près des eaux limpides du Furon. 

 

10h30  Visite guidée des Cuves de Sassenage 

 

12h   Déjeuner au Château, servi dans un salon  

  historique aménagé pour la circonstance 

 

14h  Visite guidée du Château de Sassenage 

 

15h  Départ du Château de Sassenage 

Menu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du Château    
(Suggestion) 

 

Mousseline de saumon au coulis de crustacés 

~~~ 

Blanquette de volaille aux citrons confits, risotto moelleux  

aux fines herbes 

~~~ 

Pavé cappucino marmelade d’orange 

~~~ 

Café et vin compris 

 
Option fromage régional 3,50 € ttc 

Pour des groupes de 15 à 60 pers. soit 1 guide pour 30 pers. L’offre peut être ajustée selon la demande et les menus  

selon la saison. Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions particulières de vente.  
Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans           



 

 

Sassenage au fil de l’eauSassenage au fil de l’eauSassenage au fil de l’eauSassenage au fil de l’eau    
Une matinée tonique pour découvrir, au détour des 

rues et autres fontaines du Bourg ancien,  
les Cuves de Sassenage,  

Le long des eaux limpides du Furon. 

IL ETAIT UNE FOIS… / EN 1/2 JOURNÉE 

9h45  Arrivée à Sassenage 

 

10h   Montée aux Cuves, en milieu naturel préservé, 

  près des eaux limpides du Furon. 

  Visite guidée des Cuves de Sassenage 

 

12h   Déjeuner au Château, servi dans un salon  

  historique aménagé pour la circonstance 

 

14h  Départ du Château de Sassenage 

Menu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du Château    
(Suggestion) 

 

Mousseline de saumon au coulis de crustacés 

~~~ 

Blanquette de volaille aux citrons confits, risotto moelleux  

aux fines herbes 

~~~ 

Pavé cappucino marmelade d’orange 

~~~ 

Café et vin compris 

 
Option fromage régional 3,50 € ttc 

 

Pour des groupes de 15 à 60 pers. soit 1 guide pour 30 pers. L’offre peut être ajustée selon la demande et les menus  

selon la saison. Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions particulières de vente.  
Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans           



 

 

Sassenage historiqueSassenage historiqueSassenage historiqueSassenage historique    

HISTOIRE & PATRIMOINE / EN JOURNÉE 

Journée découverte du patrimoine de Sassenage,  
à travers son Bourg ancien, son Château  
du XVIIe siècle et ses jardins historiques. 

9h45  Arrivée à Sassenage 

 

10h   Visites guidées du Bourg ancien et des jardins  

  historiques du Château de Sassenage 

 

12h   Déjeuner au Château de Sassenage, servi dans un 

  salon historique aménagé pour la circonstance 

 

14h  Visite guidée du Château de Sassenage 

 

15h   Départ du Château de Sassenage 

Pour des groupes de 15 à 60 pers. soit 1 guide pour 30 pers. L’offre peut être ajustée selon la demande et les menus  

selon la saison. Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions particulières de vente.  
Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans  

Menu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du Château    
(Suggestion) 

 

Terrine de foie de volaille maison 

Bouquet de salade à l’huile de noix 

~~~ 

Cuisse de canard confite par nos soins, jus court de viande  

aux framboises, écrasé de pommes de terre  

à la vanille Bourbon 

~~~ 

Carré chocolat au riz soufflé crème d’arabica d’Ethiopie 

~~~ 

Café et vin compris 

 
Option fromage régional 3,50 € ttc 



 

 

Sur les pas de StendhalSur les pas de StendhalSur les pas de StendhalSur les pas de Stendhal    
« Je vais le soir à Sassenage voir les cascades du 
Furon (…) les Cuves, le Château de Monsieur de 

Bérenger, le tombeau de Lesdiguières... »  
Mémoires d’un touriste de Stendhal 

HISTOIRE & PATRIMOINE / EN JOURNÉE 

9h45  Arrivée à Sassenage 

 

10h   Visite guidée du Bourg. Montée aux Cuves, au 

  milieu d’une faune et d’une flore préservées près 

  des eaux limpides du Furon. 

  Visite guidée des Cuves de Sassenage 

 

12h   Déjeuner au Château, servi dans un salon  

  historique aménagé pour la circonstance 

 

14h  Visite guidée du Château de Sassenage 

 

15h  Départ du Château de Sassenage 

Menu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du ChâteauMenu du Château    
(Suggestion) 

 

Terrine de foie de volaille maison 

Bouquet de salade à l’huile de noix 

~~~ 

Cuisse de canard confite par nos soins, jus court de viande  

aux framboises, écrasé de pommes de terre  

à la vanille Bourbon 

~~~ 

Carré chocolat au riz soufflé crème d’arabica d’Ethiopie 

~~~ 

Café et vin compris 

 
Option fromage régional 3,50 € ttc 

Pour des groupes de 15 à 60 pers. soit 1 guide pour 30 pers. L’offre peut être ajustée selon la demande et les menus  

selon la saison. Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions particulières de vente.  
Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans  



 

 

La table du Marquis de SassenageLa table du Marquis de SassenageLa table du Marquis de SassenageLa table du Marquis de Sassenage    
La plus belle demeure du site grenoblois vous invite à découvrir  
les appartements privés des Marquis de Sassenage présentant une  
remarquable collection de meubles d’époque estampillés des  
Haches et des grands ébénistes parisiens du 18è siècle. 

Apéritif Apéritif Apéritif Apéritif     
 

Kir au Bourgogne aligoté 

Jus de fruits 

Assortiments salés 

 

Menu du MarquisMenu du MarquisMenu du MarquisMenu du Marquis  
(suggestion) 

 
Turban de courgette confite, mousseline  

d’aubergines grillées, tartare de tomate au basilic 

et huile d’olive 

~~~ 

Parmentier de gigot d’agneau de sept heures  

aux tomates confites et huile vierge 

~~~ 

Médaillon de bleu de Sassenage  

~~~ 

Dôme de chocolat et orange confite 

~~~ 

Café 

Vin rouge : Sélection du Château 

10h   
Arrivée au Château de Sassenage 

 

10h15  
Accueil dans la cour d’honneur avec une  

présentation architecturale du Château 

 

10h30  
Visite du château ou des jardins historiques 

 

12h   
Déjeuner servi dans un salon historique  

aménagé pour la circonstance 

 

14h   
Départ du Château de Sassenage 

Toute l’année sur réservation. Visite, repas, vin et café compris 
(Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions de vente) 

Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans  

Visite prestige 



 

 

Le souper des DauphinsLe souper des DauphinsLe souper des DauphinsLe souper des Dauphins    
La gastronomie française et le Château de 
Sassenage ont en commun d’être nés au 17e 
siècle. Bien mieux, la grande cuisine actuelle 
doit tout aux laboratoires culinaires que  
furent les belles demeures aristocratiques du 
Grand Siècle. 

De cette tradition ancestrale, le Château de Sassenage  
a su conserver le goût des bonnes choses et l’audace  
de la créativité que vous pourrez découvrir le temps  
d’une soirée.  

Apéritif Apéritif Apéritif Apéritif     
 

Velours de ratafia au vin blanc 

Jus de fruits 

Assortiments salés 

2 pièces par personne 

 

Menu des DauphinsMenu des DauphinsMenu des DauphinsMenu des Dauphins  
(suggestion) 

 
Déclinaison d’herbes du jardin, haricots verts  

au vinaigre de xérès, mousseline de foie gras, 

pomme verte et crostinis 

~~~ 

Effiloché de joue de bœuf braisée au vin rouge,  

gratin dauphinois à l’ancienne 

~~~ 

Demi Saint-Marcellin affiné 

~~~ 

Macaron à la framboise et mousse au chocolat 

~~~ 

Café 

Vin rouge : Sélection du Château 

18h  Arrivée au Château de Sassenage 

  Accueil dans la cour d’honneur 

 

18h15  Visite guidée des appartements d’apparat 

  du Marquis et de la Marquise de Sassenage 

 

19h  Apéritif  

 

19h30  Souper servi dans un salon historique  

  aménagé pour la circonstance, éclairé à la lueur 

 des chandelles 

 

21h30  Départ du Château de Sassenage 

Visite prestige 

Toute l’année sur réservation. Visite, repas, vin et café compris 
(Tarifs négociés pour les autocaristes. Voir nos conditions de vente) 

Menu spécifique pour les enfants jusqu’à 10 ans  



 

 

Le goûter de la MarquiseLe goûter de la MarquiseLe goûter de la MarquiseLe goûter de la Marquise    

Les collations du Château 

C’est dans la seconde moitié du 17ème siècle  
que les Européens trouvent un engouement tout particulier  
pour les boissons coloniales telles que le thé,  
le café et le chocolat. 

Toute l’année sur réservation 
(Tarifs négociés pour les autocaristes.  

Voir nos conditions de vente) 

Adapté aux enfants également 

Goûter de la MarquiseGoûter de la MarquiseGoûter de la MarquiseGoûter de la Marquise    
~~~ 

 
Chocolat chaud maison  

à la cannelle 

~~~ 

Café, thé 

~~~ 

Jus de fruits 

~~~ 

Meringue 

Financier aux amandes 

Lunette à la framboise 

15h Arrivée au Château de Sassenage 

Accueil dans la cour d’honneur 

 

15h15 Visite guidée du Château ou des Jardins historiques 

 

16h Goûter servi dans un salon historique aménagé pour la circons-

tance 

 

17h Départ du Château de Sassenage 

 



 

 

L’apéritif dauphinoisL’apéritif dauphinoisL’apéritif dauphinoisL’apéritif dauphinois    
Les collations du Château 

 
Mot dérivé du latin « aperire » qui signifie ouvrir, 
l’apéritif composé de vin liquoreux et de mets devait permettre 
d’ouvrir l’appétit avant de passer à table.  
Cette mise en bouche de l’Ancien Régime baptisée « le coup 
d’avant » devint à partir du 19e siècle un rite conjuguant 
échange et convivialité. 

Apéritif dauphinoisApéritif dauphinoisApéritif dauphinoisApéritif dauphinois    
~~~ 

 

Velours de noix au vin blanc 

ou 

Velours de ratafia au vin blanc 

~~~ 

Jus de fruits 

~~~ 

Assortiments salés 

~~~ 

3 pièces par personne 

 

Toute l’année sur réservation 
(Tarifs négociés pour les autocaristes.  

Voir  nos conditions de vente) 

Prestation adaptable selon l’âge des enfants 

18h  Arrivée au Château de Sassenage 

 

18h15  Accueil dans la cour d’honneur suivi de la visite  

  guidée du Château ou des Jardins historiques 

 

19h15  Apéritif servi dans la cuisine historique 

  

20h  Départ du Château de Sassenage 



 

 

Explorez le cœur de la Terre comme vous ne l’avez jamais vu ! 

L’Accrogrotte®, concept original made in Sassenage, est un  

astucieux mélange de spéléologie, d’« accrobranche » et de via  

Ferrata. Cette activité ludique et sportive dure environ 3 h et  

nécessite l’intervention d’un guide spécialisé qui s’adapte au niveau 

de chacun et fournit tout le matériel nécessaire. 

A pratiquer en famille, entre amis ou entre collègues en toute  

occasion (anniversaires, séminaires…) 

Découvrez le pack sensations à la demi-journée. 
Sensations fortes, plaisirs et dégustation sont au programme de 
cette matinée sportive, ludique et unique en son genre. 

    PackPackPackPack    SensationsSensationsSensationsSensations        

    

PROGRAMME  

8h45  Arrivée à Sassenage. Prise en charge 

  du groupe par le guide. Montée aux 

  Cuves au milieu d’une faune et d’une 

  flore préservées près des eaux  

  limpides du Furon. 

 

9h 15  Parcours Accrogrotte® au cœur des 

  grottes de Sassenage. 

 

13h  Pique-nique « 3 étoiles » pris sur site. 

  Détente et/ou sieste. 

 

14h30  Départ du site des Cuves  

Pack sensations Pack sensations Pack sensations Pack sensations en 1/2 journée  
 
 Accrogrotte® + pique-nique 3 étoiles   

En 1/2 journée  

Pour les groupes à partir de 15 pers. ; 1 guide spécialisé pour 10 pers.  
Matériel fourni par le guide. Bonne condition physique requise.  

Adaptable selon la demande. Voir nos conditions particulières de vente. 



 

 

PROGRAMME 

 

8h45  Arrivée à Sassenage. Prise en charge 

  du groupe par le guide. Montée aux 

  Cuves au milieu d’une faune et d’une 

  flore préservées près des eaux  

  limpides du Furon. 

 

9h 15  Parcours Accrogrotte® au coeur des 

  grottes de Sassenage. 

 

13h  Pique-nique « 3 étoiles » pris sur site. 

  Détente et/ou sieste. 

 

14h30  Mise en place de l’activité  

  Canyoning à l’assaut des cascades 

  du Furon. 

 

17h15  Débriefing avec le groupe 

 

18h  Départ du site des Cuves 

En journée  

    PackPackPackPack    SensationsSensationsSensationsSensations        

De l’Accrogrotte®, du canyoning et un bon pique-nique  
3 étoiles sur le site des grottes « Les Cuves »…  
Sensations fortes, plaisirs et dégustation sont au programme  
de cette journée très sportive, réservée à un public averti ! 

Pack sensations Pack sensations Pack sensations Pack sensations en journée  
 
 Accrogrotte® + pique-nique 3 étoiles + Canyoning  

    

Pour les groupes à partir de 15 pers. ; 1 guide spécialisé pour 10 pers.  
Matériel fourni par le guide. Bonne condition physique requise.  

Adaptable selon la demande. Voir nos conditions particulières de vente. 



 

 

Conditions particulières de vente 
 
5/RESPONSABILITÉ DU CLIENT 
Toute prestation interrompue ou abrégée du fait du client ne donnera lieu 
à aucun remboursement.  
 
6/ASSURANCE 
Tourisme Sassenage est assuré en Responsabilité Civile pour : 
     - Le Château de Sassenage : Compagnie d’Assurance SACDROP 

     - L’Office de Tourisme et les Cuves de Sassenage : ALLIANZ  
 

Nous ne pouvons être tenus responsables de la dégradation ou du vol 
d’effets personnels sur le lieu d’accueil touristique.  

 
 
7/SECURITÉ 
Il est strictement interdit de fumer dans les lieux de visites touristiques. Tout 

client doit obéissance passive aux consignes de sécurité des intervenants 
ou guides de Tourisme Sassenage. Tout contrevenant s’expose après aver-

tissement à l’expulsion sans indemnité. 
 

 
8/SITUATIONS PARTICULIERES 
Nous nous réservons le droit de refuser la participation aux prestations 

touristiques à toute personne dont la tenue ou la conduite serait de nature 
à nuire au bon déroulement. De par ses multiples obligations personnelles 

et ses devoirs envers l’ensemble des participants, le guide-
accompagnateur n’est pas toujours en mesure d’aider les personnes ne 

pouvant pas assurer individuellement leur déplacement. Il est recomman-
dé aux personnes susceptibles d’être dans cette situation de se faire ac-

compagner par une personne parente ou amie. 
 

 
9/INFORMATIQUE ET LIBERTÉ 
En application de la loi 78-17 dite informatiques et Libertés, les clients sont 
avertis que leur commande fait l’objet d’un traitement nominatif informati-

sé. Le droit d’accès et de rectification garanti par la loi s’exerce auprès de 
Tourisme Sassenage en son siège. 

1/ TARIFS  
Nos prix comprennent les visites mentionnées au programme, hors transport. 

Les repas sont conçus par  notre traiteur référencé avec une large gamme 
de produits régionaux. Les tarifs sont fixés annuellement mais sont néanmoins 

susceptibles d’être modifiés en fonction de spécificités que vous souhaiteriez 
apporter au programme, du contenu définitif des prestations souhaitées ou 

d’éventuelles modifications tarifaires imposées par nos prestataires en cours 
d’année. Tarifs négociés pour les autocatistes. Le prix ne comprend pas les 

pourboires et les dépenses personnelles. 
 
2/ PROGRAMME 
Tourisme Sassenage se réserve le droit de modifier ses programmes, voire de 

les annuler pour des raisons techniques ou en cas d’évènements extérieurs 
indépendants de sa volonté. 

 
3/RESERVATION 
Elle est obligatoire pour les groupes à partir de 15 personnes. Une réservation 
n’est définitive qu’après confirmation au client par Tourisme Sassenage de la 

disponibilité du séjour. 
 

Dans le cadre de la prestation restauration, la confirmation du nombre de 
personnes présentes au repas devra être communiquée 72 h au plus tard 

avant le jour de la prestation. 

Ce nombre servira de base à la facturation. 
 

 
4/CONDITIONS DE REGLEMENT 
Nos prestations sont payables au comptant sur place. En cas d’accord 
commercial, les factures adressées au client sont payables à réception net 

et sans escompte. 
 
Modes de paiement : 

Tourisme Sassenage accepte le paiement par : 

Carte  bleue (aux Cuves uniquement) 
Chèque bancaire et postaux français (établis à l’ordre du Trésor public) 

Espèces 
Virement bancaire 

Chèques vacances (ANCV) 



 

 

OFFICE DE TOURISME 
Place de la Libération 

04 76 53 17 17 

office.tourisme@sassenage.fr 

www.sassenage.fr 

 
Contacts : 

Hervé Sérafin (responsable) 

Angélique Klapsakis (chargée d’accueil) 
Frédéric Poncet (chargé d’accueil) 

 

CHÂTEAU DE SASSENAGE 
Allée du Château 

04 38 02 12 04 

contact@chateau-de-sassenage.fr 

www.chateau-de-sassenage.fr 

 
Contacts : 

Isabelle Sassi (responsable Commerciale) 

Alain Jam (responsable culturel) 

Florence Thronion (chargée de la  

valorisation culturelle et du patrimoine) 

GROTTES LES CUVES 
Depuis la place Louis Reverdy 

04 76 27 55 37 

grottes@sassenage.fr 

www.sassenage.fr 

 
Contacts : 

Hervé Sérafin (responsable) 

Venir à Sassenage 
♦ De Grenoble : tram A, arrêt Fontaine La Poya (terminus) puis bus 51 ou 56, arrêt Place de la Libération 

♦ De Chambéry : rocade sud puis A 480 direction Lyon/Valence, sortie Sassenage 

♦ De Lyon : A 480 direction Grenoble Centre, sortie Sassenage. 


